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PASTA D'ORO®

1/5/10/25KG/SFUSA

|deale per pasta fresca tradizionale, ripiena
e al torchio. Perfetta sia per I'uso manuale
che per impastatrici e trafilatrici. Tempo

di impasto breve. La pasta mantiene la
naturale colorazione gialla per molti giorni,
senza ingrigire. La sfoglia si presenta
ruvida e di conseguenza trattiene al meglio
il condimento, resiste bene alla cottura e
alla doppia cottura. Si miscela in maniera
ottimale con la semola.
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PASTA D'ORO
PRIMITIVA®

nea

PASTA D'ORO PRIMITIVA

10/25 KG

Farina di grano tenero tipo 2 ideale per

la preparazione di pasta fresca tipo
integrale ripiena e al torchio. Grazie ad

una concentrazione piu alta di fibre e sali
minerali la pasta risulta piu scura e dal
sapore pill intenso. Perfetta sia per I'uso
manuale che per impastatrici. La sfoglia si
presenta ruvida trattenendo cosi in maniera
ottimale il condimento. Perfetta per essere
miscelata con la semola.

LE SEMOLE DI GRANO DURO

Semola

CONFEZIONI 1/5/25KG/SFUSA

Ideale per pasta ripiena, pasta lunga, pasta sfoglia, semolino e gnocchi, indicata per
ottenere una pasta piu consistente. Da utilizzare tal quale o in miscela con 00 Pasta
d'Oro per rendere |'impasto piu lavorabile e per ridurre i tempi di cottura.

Rimacinata

CONFEZIONI 5/25KG/SFUSA

Impiegata come la semola nella produzione di pasta fresca. Il suo utilizzo
principale € pero rivolto alla panificazione per la realizzazione del pane pugliese.

ALTRI PRODOTTI

00 Granito

CONFEZIONI 5/25KG/SFUSA

Assenza di puntatura, granulometria uniforme, indicato per tutti i tipi di pasta fresca ed
anche per la produzione di gnocchi.

Farina di riso termotrattata GLUTEN FREE
CONFEZIONE 15/25 KG

Granulometria fine, indicato solo per la produzione di pasta e/o pane al riso. Trattamento
termico che evita l'insorgere di muffe e microrganismi e garantisce una lunga

conservazione.

Semolino di riso termotrattato GLUTEN FREE
CONFEZIONE 15/25 KG

Di media granulometria. E indicata solo per lo spolvero degli gnocchi nella produzione a
macchina e a mano. Trattamento termico che evita I'insorgere di muffe e microrganismi

e garantisce una lunga conservazione.

Fiocco di patata

CONFEZIONE 25 KG

Prodotto di primissima qualita ottenuto mediante fioccatura di patate selezionate tra le
migliori qualita europee.

Puré di patata

CONFEZIONE 5 KG

Fiocco di derivazione dalle migliori patate olandesi che consente la realizzazione
in pochi minuti di un puré dal gusto eccellente.
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