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SCHEDA PRODOTTI

MOLINO PASINI

WWW.MOLINOPASINI.COM

ORIGINE 
LOMBARDIA

FARINE DI 
GRANO TENERO 
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FARINE DI GRANO TENERO ORIGINE LOMBARDIA 

MANTOVA

Farina di grano tenero tipo “0”, 
Ideale per impasti diretti. 
Direct dought.

W 200-220
P/L 0,40-0,45

PAVIA

Farina di grano tenero tipo “0”,
Ideale per lunghe lievitazioni e biga.
Long leavening time.

W 340-380
P/L 0,55-0,70

CREMONA

Farina di grano tenero tipo “0”,
Ideale per medie lievitazioni.
Medium leavening time.

W 250-290
P/L 0,60-0,80

Le farine Origine Lombardia Molino Pasini ottenute da grano coltivato e macinato in Lombardia sono disponibili in sacchi da 25 kg o 
sfuso. The line of flours Molino Pasini Origine Lombardia are obtained from wheat cultivated and ground in Lombardia. It is available 
in 25 kg Bags or in bulk.


